
    

 

 

Saibling  

Rote Beete | Apfelsalat | Selleriefond | Räucheraal | Meerrettich 

Trota  

Barbabietola Rossa | Insalata di Mele | Fonduta di Sedano | Anguilla 

Affumicata | Rafano 

Trout  

Beetroot | Apple Salad | Celery Broth | Smoked Eel | Horseradish 
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 Knusprige Büffelricotta  

Spargel | Zitrusfrüchte | Kopfsalatgazpacho | Honig | Frühlingssalat 

Ricotta di Bufala Croccante  

Asparagi | Frutti agrumati | Gazpacho di Lattuga | Miele | Insalata di 

Primavera 

Crispy Buffalo Ricotta  

Asparagus | Citrus fruits | Lettuce Gazpacho | Honey | Spring Salad 
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Duett vom Kalb und Rind  

Tartar | Kalbskopf 

Bozner Sauce | Radieschen | Gurke | eingelegter Zwiebel 

Duetto di Vitello e Manzo  

Tartare | Testa di Vitello  

Salsa alla Bolognese | Ravanelli | Cetriolo | Cipolla in Agrodolce 

Duet of Veal and Beef  

Tartar | calf's head 

Bozner Sauce | Radish | Cucumber | Pickled Onion 
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Carbonara Ravioli  

Erbse | Guanciale | Pfefferstreusel | Pecorino Romano 

Ravioli alla Carbonara  

Piselli | Guanciale | Granella di Pepe | Pecorino Romano 

Carbonara Ravioli  

Pea | Guanciale | Pepper Crumble | Pecorino Romano 
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Seppia Gnocchi  

Calamari | Fenchel | Tomate | Petersilie | Räucherpaprika 

Gnocchi alla Seppia  

Calamari | Finocchio | Pomodoro | Prezzemolo | Paprika Affumicata 

Cuttlefish Gnocchi  

Calamari | Fennel | Tomato | Parsley | Smoked Paprika 
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Blumenkohlrisotto  

Schottischer Lachs | Salsa Verde | Kapern | Orange | Blumenkohlstreusel 

Risotto al Cavolfiore  

Salmone Scozzese | Salsa Verde | Capperi | Arancia | Granella di 

Cavolfiore 

Cauliflower Risotto 

 Scottish Salmon | Salsa Verde | Capers | Orange | Cauliflower Crumble 
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Kresse Schaumsuppe  

Ziegenfrischkäse | Schwarzwurzel | Kohlrabi 

Zuppa di Crescione 

Formaggio di Capra | Scorza di Radice Nera | Cavolo Rapa 

Watercress Foam Soup  

Goat Cheese | Black Salsify | Kohlrabi  
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Entrecote vom Black Angus Rind  

Gegrillter Romanasalat | Parmesankrokette | Olivenölschaum | 

Schalotten-Tomatenjus 

Controfiletto di Manzo Black Angus  

Lattuga Romana alla Griglia | Crocchetta di Parmigiano | Spuma di Olio 

d'Oliva | Sugo di Pomodoro e Scalogno 

Black Angus Beef Entrecote 3 

Grilled Romaine Lettuce | Parmesan Croquette | Olive Oil Foam | Shallot-

Tomato Jus 
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Zander  

Safran-Krustentierschaum | Artischocke | Spinat Gnochetti | 

Oliventapenade 

Sogliola  

Spuma di Crostacei allo Zafferano | Carciofo | Gnocchetti di Spinaci | 

Tapenade di Olive 

Pike Perch  

Saffron Crustacean Foam | Artichoke | Spinach Gnocchi | Olive Tapenade 
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Kichererbsen Curry  

Linsen – Auberginen Praline | grüner Spargel| wilder Brokkoli | 

Shitakepilze 

Curry di Ceci  

Pralina di Lenticchie e Melanzane | Asparagi Verdi | Broccolo Selvatico | 

Funghi Shiitake 

Chickpea Curry 

Lentil - Eggplant Praline | Green Asparagus | Wild Broccoli | Shiitake 

Mushrooms 
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Tom´s Kalbsschmorbraten  

Gemüse vom Eggerhof | knuspriger Sellerie | Schnittlauch - Zwiebel Kruste  

Spezzatino di Vitello di Tom  

Verdure dell'Eggerhof | Sedano Croccante | Crosta di Erba Cipollina e 

Cipolla  

Tom's Braised Veal  

Vegetables from Eggerhof | Crispy Celery | Chive - Onion Crust  
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DESSERT 
 

Rhabarber – Basilikum Smash 

Rhabarber | Himbeere | Basilikum Süppchen | Basilikumespuma 

Smash di Rabarbaro e Basilico  

Rabarbaro | Lampone | Zuppa di Basilico | Spuma di Basilico 

Rhubarb - Basil Smash  

Rhubarb | Raspberry | Basil Soup | Basil Foam 
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Birnen Creme Brûlée  

Salz-Karamell | eingelegte Birne | Mandelstreusel 

Crème Brûlée alle Pere  

Caramello Salato | Pere in Agrodolce | Granella di Mandorle 

Pear Crème Brûlée  

Salted Caramel | Pickled Pear | Almond Streusel 
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Exotische Früchte  

Zartbitter Schokolade | Mangosorbet | Passionsfrucht | Ananas | Kaffee 

Frutta Esotica  

Cioccolato Fondente | Sorbetto di Mango | Frutto della Passione | Ananas 

| Caffè 

Exotic Fruits 

Dark Chocolate | Mango Sorbet | Passion Fruit | Pineapple | Coffee 
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„Tradition trifft Innovation“ 

Reise durch Südtirol und Italien 



    

 

 
 

 



    

 

 
 


